


 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Entrantes 

Canapés variados 

Sushi español (Lasca de pan con ibérico) 

Ensaladilla de la casa 

Croqueta de chipirón 

Vieira a la marinera 

----------------------------- 

Cóctel de marisco 

--------------------------------- 

 

Opción 1: Paella valenciana - 31,00 € impuestos incluidos 

Opción 2: Arroz al horno - 31,00 € impuestos incluidos 

Opción 3: Arroz a banda - 32,00 € impuestos incluidos 

Opción 4: Fideuà - 32,00 € impuestos incluidos 

--------------------------------- 

 

 

Tarta de Comunión 

 

 

 

 

 

 

Bodega: Vinos, cerveza, refrescos, agua mineral. 

 

Café e infusiones. 

 

 

 

 

Menú dispuesto para comidas  



 

 

 
 
 
 
 

Entrantes 

Canapés variados 

Sushi español (Lasca de pan con ibérico) 

Ensaladilla de la casa 

Croqueta de chipirón 

Vieira a la marinera 

----------------------------- 

Cóctel de marisco 

--------------------------------- 

Opción 1: Bacalao estilo Forsañ 

Opción 2: Solomillo relleno de carne picada con patata horneada 

                        y pimientos de padrón 

Opción 3: Pastel de carne con patata al horno y tomates cherry 

Opción 4: Carrillada de cerdo con guarnición del chef 

--------------------------------- 

                                                    Tarta Comunión 

Café e infusiones 

 

Bodega: Vinos, cerveza, refrescos, agua mineral. 

 

 

Opción 1: 35,00 € impuestos incluidos 

Opción 2: 35,00 € impuestos incluidos 

Opción 3: 35,00 € impuestos incluidos 

Opción 4: 37,00 € impuestos incluidos 

Opción 1 más opción 2 ó 3: 40,00 € impuestos incluidos 

Opción 1 más opción 4: 42,00 € impuestos incluidos 

 

Menú dispuesto para comidas y cenas 



 

 

 
 
 
 
 
 
 

Menú Infantil 
 

 

Entrantes 
 

Entremeses 

(Chorizo, Mortadela, Salchichón) 

Rollito de jamón y queso 

Nugguets de pollo 

Frivolidades 
 

--------------------------------- 
 

Hamburguesa al plato con patatas 

o 

Paella valenciana 
 

--------------------------------- 
 

 

Tarta de Comunión 
 

 

 

 

Bodega: Refrescos, agua mineral. 

 

 

 

 

Menú dispuesto para comidas y cenas 

 

21,00 € impuestos incluidos 
 



 

 

 

Comuniones 
 
 

Servicios incluidos 

Motivo decorativo en mesas, minuta, y detalle dulce para los más pequeños sin cargo alguno.  

(Para la realización de las minutas precisaremos nos remitan 10 días antes de la celebración,  y al 

correo electrónico salonesforsan@gmail.com una fotografía del comuniante de 40 milímetros de 

alto por 30 milímetros de ancho o superior, a 300ppp, indicando el nombre completo 

tal cual como quieran que aparezca, así como la fecha de la celebración) 
 

Servicios extras 

Con el fin de no sobrecargar el precio de los menús, se sumará al precio total de los servicios 

contratados, un cargo de 200 € por comuniante, que incluye: Animadores/as  en proporción al 

número de niños que los atenderán desde su entrada al salón haciéndoles la velada más 

agradable, con múltiples juegos y sorpresas, donde la magia cobrará importancia, así como el 

baile con nuestra particular discomóvil adaptada a sus edades. 
 

Servicios cafetería/barra libre 

Los Salones Forsañ ponen a su disposición un servicio de cafetería de primera calidad, así como la 

posibilidad de ofrecer una barra libre de licores y refrescos de primeras marcas, con o sin servicio 

de camareros. 
 

- El servicio barra libre sin camarero, se contabiliza a razón de 37 € por botella alcohólica, 

incluyendo los correspondientes refrescos, así como servicio de cristalería. 
 

- El servicio barra libre con camarero, se contabiliza a razón de 50 € por botella alcohólica, 

incluyendo los correspondientes refrescos, así como servicio de cristalería. 
 

Servicios adicionales, consúltenos. 

- Servicio de fotografía, video, floristería, decoración extra de la sala. Precio a convenir. 

- Autobús, servicio ida/vuelta con horario a convenir. Precio a convenir.  

- Vehículos especiales tales como limusinas o clásicos. Precio a convenir. 

- Contratación de: karaoke, disco móvil adulta, cantante, dúo, trío, orquesta, así como cualquier 

otro tipo de complemento que quiera incorporar en un día tan señalado. Precio a convenir. 
 

Personal y coordinación  

Para cualquier información sobre los ingredientes de un plato consulte al personal del 

establecimiento, pudiendo elaborar menús determinados para invitados con regímenes 

especiales avisando en el momento de la presentación del listado definitivo de comensales.  
 

La sala proporcionará si así se solicita, la ubicación de mesas, pudiendo acordarse previamente la 

disposición más adecuada para sus necesidades. .  
 

Forma de contratación y pago  

- La reserva quedará únicamente confirmada a la firma del contrato establecido entre los 

solicitantes y los Salones Forsañ.  
 

- Siete días antes se entregará el número definitivo de comensales a facturar según el precio 

acordado, así como las indicaciones que sean menester.  
 

- Siete días antes del evento se abonará del 30% de la factura total. El pago del 70% restante se 

hará efectivo como fecha tope el día de la celebración, pudiendo ser realizado por 

transferencia bancaría, en efectivo o cheque conformado por el Banco.  

 

Ante cualquier duda, estamos a su disposición en el correo electrónico 

salonesforsan@gmail.com o en los teléfonos 664 385 836 – 664 385 835 

 


